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Il Salame della Rosa



Salame
      della Rosa

DESCRIZIONE:

Il Salame della Rosa viene 
insaccato nel pregiato budello 
detto “della rosa del maiale”, 
bichiré, ed è ottenuto 
macinando i migliori tagli del 
maiale, cui vengono aggiunti 
sale, aromi, pepe, vino Nebbiolo 
lasciato macerare con l’aglio 
pestato a mortaio.
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